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Mitterberg Kerner
Without 2016 IGT

»lch schaue meinem Vater schon seit Jahren bei der Weinbe-
reitung Uber die Schultern. Nun ist die Zeit gekommen, selbst
etwas auszuprobieren, etwas Neues, etwas Auflergewchn-
liches. Fir diesen Wein habe ich hochreife, goldgelbe Trauben
aus dem Weinberg Vial ausgewahlt. Michael Solva

VERKOSTUNGSNOTIZEN
Farbe: dunkelgelb

Geruch: sehr intensives Aroma nach Trauben und Tanninen,
erinnert an Haselnisse und tropische Frichte.
Geschmack: elegantes, prasentes Tannin und typische Noten

der Maischegarung.

ALS SPEISEBEGLEITER

So ungewahnlich dieser Wein ist, so vielfaltig ist er in

seiner Eigenschaft als Speisebegleiter. Passt ideal zu kraftigen
Vorspeisen und geschmackvollen Hauptspeisen sowie zu
gereiftem Kase als Abschluss.

AUSBAU
20% der Trauben wurden als ganze Trauben, 80% als ge-

rebelte Trauben in einem offenen Holzbottich auf der Schale
vergoren und anschlieend in einem gebrauchten Eichen-
fass gelagert. Wie der Name schon sagt, wurde dieser Wein
spontan vergoren, ohne Zugabe von Schwefel verarbeitet und
ohne Schonung und Filtration abgefiillt. Dies kann eventuell
zu natirlichen Triibungen in der Flasche fiihren.

AUF EINEN BLICK

Rebsorte & Alter: Kerner, 8 Jahre.

Lage: Vial, 590 m i.d.M.

Boden: Kalkschotter

Anbau: Spaliererziehung, naturnaher integrierter Anbau.

SERVIERTEMPERATUR 12-14°C
TRINKREIFE mehrere Jahre
FREIER SCHWEFEL 6 mg/l
GESAMTER SCHWEFEL <10 mg/Il
ALKOHOL 15,5 % vol

SAURE 49¢/l

RESTZUCKER 1,1/l
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