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Mitterberg Kerner
Without IGT

»Dies ist der 7. Jahrgang von meinem Projekt. Auch fur
diesen Wein wurden nur hochreife, goldgelbe Kerner-Trauben

aus dem Weinberg Vial ausgewahlt.“ Michael Solva

VERKOSTUNGSNOTIZEN
Farbe: dunkelgelb

Geruch: sehr intensives Aroma nach Trauben und Tanninen,
erinnert an Haselnisse und tropische Frichte.

Geschmack: elegantes, sehr prasentes Tannin und typische
Noten der Maischegarung.

ALS SPEISEBEGLEITER

So ungewahnlich dieser Wein ist, so vielfaltig ist er in

seiner Eigenschaft als Speisebegleiter. Passt ideal zu kraftigen
Vorspeisen und geschmackvollen Hauptspeisen sowie zu
gereiftem Kase als Abschluss.

AUSBAU

20% der Trauben wurden als ganze Trauben mit Stangel, 80%
als gerebelte Trauben in einem offenen Holzbottich auf der
Schale vergoren und anschliefend in einem gebrauchten
Eichenfass gelagert. Wie der Name schon sagt, wurde dieser
Wein spontan vergoren, ohne Zugabe von Schwefel verarbei-
tet und ohne Schonung und Filtration abgefiillt. Dies kann
eventuell zu natirlichen Triibungen in der Flasche fihren.

AUF EINEN BLICK

Rebsorte & Alter: Kerner, 10 Jahre.

Lage: Vial, 590 m i.d.M.

Boden: Kalkschotter

Anbau: Spaliererziehung, naturnaher integrierter Anbau.

SERVIERTEMPERATUR 12-14°C
TRINKREIFE mehrere Jahre
FREIER SCHWEFEL 3 mg/l
GESAMTER SCHWEFEL <5mg/l

Fasche | Kapsel |Verschiuss|
GL71| ALlU4 | FORG1
Glas  |Auminium| Kok
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